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1 QUADRATURE RESTAURATION




ille deTQ})IQiJIebon sur Yvette

Mercredi Vendredi

Pasteque BIO Salade et tomate

ferme de Viltain
e 11

Fruit de saison

i §

%® Y1

Cone chocolat

1

Brownie maison

I I
I I
I I
¥ I 2 y I
e , n 1 ,
L . I I
R6ti de boeuf RAV au miel Helegitelss oBlleC%;rene 2B sele Nuggets de volaille et ketchup :Burger Party (steack haché BIO):
<k 7 . . N
A T R e I j e | Filet de lieu MSC sauce creme
) ) Tl | - | =) @9
Boulettes de lentfilles et sarrasin . | . I z =
- Nuggets de poisson et ketchup Fish burger
sauce miel : :
I I
I I
Courgettes BIO Pennes BIO et fromage répé Purée de pomme de terre | Frites I Haricots verts persillés
] o0 v I I B
I I
Semoule BIO | | Riz BIO

| | A8

B | | =
o I I

Petit suisse nature et sucre Saint Nectaire AOP e Elilie & SUse ez le : Cheddar : Yaourt aromatisé

I I
I I
I I
I I
I I

Fruit de §cison

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
—
|
|
|
|
I

____________________________________ ew S A ew [
Gouda Yaourt aromatisé Creme dessert vanille I Petit suisse aromatisé I Mousse au chocola
Pain Pain et beurre Madeleines : Pain et barre de chocolat : Cake au yaourt/m
Fruit de saison Compote pomme Jus de raisin : Fruit de saison : Compote pomme

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de Villebon sur Yvette

Mercredi

Melon BIO Pasteque Salade Brésilienne
@1 m e o

(salade verte, ftomates, ananas,
radis et vinaigrette sauce citron
vert et miel) et féta

Moqgueca de peixe MSC

ROfI BIO froi . ) .
ofi de veau BIO froid et (filet de poisson blanc, lait coco,

mayonnaise

Gnochettis BIO sauce tomate

2 Cordon bleu
et emmental rGpé

Boulettes de boeuf BIO au jus

& @ Y tomate cubes, ail, oignon rouge)
e ﬁ e ﬁﬂ/ ’;\Z) \ n P T

|

|

|

|

I

|

|

|

|

|

I

|

: Boulettes de lentilles et sarrasin
| au jus
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|

Thon mayonnaise Filet de poisson pané MSC

e

I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
Epinards bechamel au Petits pois carottes : Pommes de terre ail et persil
I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|

parmesan

Taboulé BIO

Carottes rapées BIO

DY

£ )

Boulghour BIO

e Yr @
. i e
Saint Nectaire AOP Emmental Pont I'Eveque AOP

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison BIO

______ w1 e Yr_ ____1____® Yt _____

S

. . - " —-—"—"—-——"—7——7—-— -|' ___________
Lait au chocolat |  Fromage blanc et sucre | Petit pot de glace vanille Yaourt aromatisé I Mimolette
| | chocolat |
Cake au citron maison I Pain et confiture I Pain au chocolat Pain et pate & tartiner I Pain
Fruit de saison I Fruit de saison I Compote pomme fraise Jus d'orange I Jus multifr

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Villebon sur Yvette
Menu du 22 au 26 juillet 2024 il )E ope ‘

ardi Mercredi

I I
I I
|Salade verte et dés d’emmental,

1

v

Pasteque BIO
e

Concombres BIO vinaigr “"‘
dés de f\gIo | ﬂ‘f"’,’
211 ¢ France

Marmite de cabillaud MSC Sauté de boeuf RAV a la

Bolognaise de thon R6ti de porc et ketchup Pizza aux 3 fromages

sauce aurore N proviggole
- & ;L B @ a T
Thon mayonnaise Filet de lieu MSC sauce
provencale
@ \/; *Z
Salade de penne BIO au pesto

Ratatouille BIO
Hes

Brocolis Pommes de terre ail et persil

11

Yaoourt nature et sucre

Carottes BIO rGpées

e 1w

Saint Nectaire AOP

Cake chocolat maison

Yaourt nature et sucre de la
ferme de Viltain

e 11

B&tonnet chocolat

Tomme blanche
a 11

I

I

I

|

|

|

I

I

I

|

|

|

I

I

Salade verte vinaigrette :
|

|

I

I

I

|

|

|

I

I

Fruit de saison BIO :
|

|
|
|
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
Blé BIO : Pennes BIO et fromage répé : :
11 | a | a |
| S | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |

f . I es _____ IS N e [0
Mousse au chocolat I Lait au chocolat I Créme dessert vanille I Emmental I Petit suisse fruité
Pain et beurre : Cake marbré maison : Sablés de Retz : Pain : pain et confiture
Fruit de saison : Compote pomme : Jus d'orange : Jus multifruit : Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi ndredi

Melon BIO Melon BIO oleslaw BIO ef raisins secs
a1l IR F S0

Couscous merguez et boulettes
de beeuf

R6ti de porc LR froid et

Omelette BIO maison .
mayonnaise

R6ti de dinde et ketchup

e v

Fish and chips et sauce tartare

- 1 Yy © PN (T
e f::/ Ky 1 = a T & s
. . L. Boulettes de lentilles et sarrasin . .
Filet de colin sauce épices au jus Surimi mayonnaise

Coquillettes BIO et fromage

Semoule BIO - . Purée de courgettes BIO Salade de riz BIO nicoise Frites
rapé A -
b - E I 2 e

Concombres BIO sauce

Legumes couscous BIO Carottes BIO épicées

o e 1y o bulgare
Emmental Saint Nectaire AOP Camembert
1 =® 1 1
Fruit de saison Mister freeze Fruit de saison Fruit de saison BIO Carrot cake et creme anglai
@ 1 @ 1 @ 1 i &

Fromage blanc et sucre Lait au chocolat Samos

Pain et beurre Cake au chocolat maison Croissant Pain et barre de chocolat Pain

|

|

|

|

!

|

!

|

|

|

!

|

!

—

|

|

!

|

!

|

|

|

!

|

!

|

|

|

!
—————r

Fruit de saison Fruit de saison Jus d'ananas compote pomme poire Jus de pomm

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Villebon sur Yvette

Menu du 5 au 9 aout 2024 N
Qp e 3 '{“-{
ardi ercreon

Jeudi Vendredi

Salade iceberg et colton

Tzatziki de concombre BIO S
vinaigrette

He I o

Tomates mozzarella

Nems aux légumes
e 11

ROt de boeuf RAV sauce Blanquette d'églefin MSC Nouilles sauce soja et pousses

Jambon de porc

barbecue sauce créme de soja et au poule’r BIO Filet de poisson pané MSC et
(2 ] f}/ 46 ~ o - @\ ““““ J o citron PR

Pavé de poireaux sarrasin
sauce barbecue

Nouilles sauce soja et pousses Surimi mayonnaise

I

I

|

|

|

I

I

I

|

|

|

I de soja et omelette
I .
| i
|

|

|

I

I

I

|

|

|

I

I

I

|

|

Salade de pommes de terre Riz BIO Blé BIO Taboulé BIO
e 11 v 1 e

Coleslaw BIO
Me I o

I\/ﬂf}ole’r’re

Haricots verts
e 11 &

Brocolis beurre
1
Saint Nectaire AOP

I
|
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I Fromage blanc nature et miel
I

I

I

I

I

Yaourt aromatisé Pasteque BIO Lieégeois chocolat Mister freeze
______ v _____,___#e . _________________ M L
2tit pot de glace vanille fraise | Petit suisse aromatise I Camembert Yaourt nature et sucre | Fromage blanc nature et s
I I I
Felln G ENT i 9L ele I Madeleines [ Pain Cake fourré fraise [ Pain et pate & tartin
chocolat | | |
Fruit de saison I Fruit de saison I Jus d'ananas Jus multifruits | compote pomme ban

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

’ R N . 720 6 QUADRATURE RESTAURATION
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. -



Ville de Yillebon sur Yvetite
Menu du 12 au 16 aouUut 2024

Vendredi

ytnjm

:

Solode de chou BIO
et carotftes BIO
(vinaigrette sauce soja, huile, sucre)

[4 [G:)

Ly

Filet de colin MSC sauce Bceuf RAV sauté au gingembre et

Quiche chevre courgettes BIO

basilic oignon
45] @
@ @
&
Boulettes de lentille et sarrasin au

gingembre

Haricots verts persillé Salade verte vinaigrette Riz BIO

e 11 o A8 Férié Fermé

Pommes de terre ail et persil
@ i1 o

Yaourt nature et sucre de la
ferme de Viltain

e 11
Fruit de saison
e 11

Gouda

Katsutera et creme anglaise

ﬁ (gateau au miel) o

|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
| Cobne chocolat vanille
|

———————————— r---f-—-— = —————-
aourt nature et sucre I Gouda I Petit suisse aromatise I
Pain et beurre : Pain : Croissant :
Jus d'orange | Compote de pomme banane ! Fruit de saison |

Nos preporohons sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Villebon sur Yvette

Menu du 19 au 23 aout 2024

Mercredi Vendredi

Tomates et dés d’emmentall
vinaigrette

1

Salade verte et dés
d’emmental

i §

(tomates, concombres BIO,
vinaigrette citron, coriandre et
8T
Kuku Paka
(pilon de poulet BIO et sauce
coco, cumin, coriandre, thym,
romarin, ail, gingembre, fomates
cubes et citron)

L g

Filet de lieu MSC sauce kuku

Omelette BIO maison Calamar a la romaine et citron

1 @

Filet de lieu MSC sauce curry ! Roti de porc sauce moutarde

® oy

Boulettes de lentilles et sarasin
sauce moutarde

paka 7
@ Ly
“ Courgettes BIO persillées Salade de penne BIO au pesto Chou-fleur béchamel Macaronis BIO
Riz BIO o ﬁ @ e ﬁ o ] ﬁ e
Semoule BIO Carottes rapées BIO Blé BIO Carottes BIO épicées
£ 11 e m 1 v M Yp e Y1 ¢
Petit suisse nature et sucre Pont 'Eveque AOP Saint Nectaire AOP Gouda

® ﬁ

Fruit de saison

Cake au chocolat

11

Fruit de saison BIO

J

e e
____________ _,__|________________f___________,____"'_“____________i_____________,_
> Fromage blanc aromatisé | Lait au chocolat Yaourt aromatisé I Edam Petit suisse aromatisg
: Pain et confiture Pain et pate & tartiner :
I I

|
Pain : Madeleines
I

%% Cake au chocolat maison

Jus d'orange Compote pomme Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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W

Mardi Mercredi Vendredi

Carofttes BIO vinaigrette et dés Salade Australienne

elon BlO d’emmental (salade verte, betteraves, féta) Tenents wrwmgreh‘e
L | o @Yo

e 11 o
Boulettes de boeuf BIO
sauce gravy
(béchamel, bouillon de boeuf,

Légumes a l'orientale
(pois chiche, navets, caroftes
BIO, courgettes BIO)

Sauté de veau BIO marengo Jambon de porc LR Poisson pané et citron

S 7 e \{:‘7 @ LR \/E/ ketchup, ail et poivre) e B o
- ™ FRESEH =
@ 11 &y . @ vvvvv n/ Ef
Filet de colin MSC sauce Omelette Boulettes de Ien’nlles et sarasin
sauce tomate
BN /%/
e w L \
Semoule BIO Riz BIO Frites et ketchup
a8 Coquillettes BIO et fromage

R . répé

I

1

Courgettes BIO persillées

@ 1o

Yaourt nature et sucre de la

Saint Nectaire AOP ferme de Viltain

| |
I I
| I
I I
I I
| |
| |
I I
I I
I I
I I
| |
| |
I I
| marengo |
I I
I I
| |
| |
I I
I I
I I
I I
| |
: : Petit suisse nature et sucre
I I

I I

I I

I |

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
g |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

®® 1 & 11 @ 11
Fruit de saison Bounty maison Mister freeze
______ w_ WMo
Yaourt nature et sucre | Camembert | Lait au chocolat Creme dessert vanille | Fromage blanc et sucr
Moelleux marbrée : Pain : Pain et pate a tartiner Cake au citron maison : Pain au chocolat
I I I

Jus de raisin Compote pomme bananes Fruit de saison Fruit de saison

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
| Petits pois carottes
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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