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<7 Valeur Environnementale

1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Viercredi Vendredi

ISalade de crozet BIO, féta a la
vinaigrette balsamique et
basilic
e Y1 &7

Tomates BIO vinaigrette

sirop de grenadine
pdeg ail &

Melon BIO

Sauté de boeuf HVE sauce aux

Omelette BIO maison Boulettes de boeuf BIO au jus Poisson pané MSC et citron

BIO s PTG <&, épices
= . Ve © e "—‘15»“5'/ & pse
a il v un o Boulettes de lentilles et sarrasin = e
sauce aux epices Pave vegétarien
Pennes BIO et emmental rGpé Frites et ketchup Petits pois carotte Haricots verts persillés Courgettes BIO persillées
e 1 =
Pommes de terre ail et persil Riz BIO

e 1

Emmental Yaourt nature et sucre Saint Nectaire AOP

1 1

=® Y1

Fruit de saison Fruit de saison BIO Fruit de saison

_____ Gouda I Yaourtaromatisé T Fromage blanc aromatisé | Petit suisse aromatisé | Compote pomme banarng
Pain Pain et beurre | Madeleines | Cake au yaourt maison | Pain et barre de chocol

Fruit de saison I Fruit de saison I I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de Villebon sur Yvette

@™ Menu du 9 au 13 septembre 2024

Mercredi

Jeudi Vendredi

I
IConcombres BIO sauce bulgarel

!
A If ©

Salade verte et croUtons

b B

asteque BIO
e

Gnocchetti BIO aux pois cassés Filet de lieu frais MSC sauce

R6ti de veau sauce Normande Cordon bleu Steak haché BIO au jus

sauce tomate basilic ® \4;7 g \4;/ o ‘4‘\ cﬂn B
e 11¢ Omelette Filef de DOiSé(i),r?oF:]oné MSC ef PO\Z végé’;grien el
114 MSC
Brocolis
T 1 o 1
Ble BIO Boulghour BIO Carottes BIO epicées
i el v
Yaourt no’ru\r/em(gienlo ferme de o Munster AOP Saint Paulin
=® Y1 11
e 11

Fruit de saison Créme dessert vanille

| |

| |

| |

| |

I I

| |

| |

| |

| |

| |

I I

| |

| |

| |

= N | . |
Epinards a la creme | Pomme de terre qil et persil | Semoule BIO

I I

| |

| |

| |

| |

| |

I I

| |

| |

| |

| |

Semoule au lait : :

| |

| |

| |

e 11 1 e
“Fruitdesaison | Fromage blanc etsucre | Mousse au chocolat 'If ______ Gouda T ~ Jusd'orange
Cake au citfron maison Pain et confiture | Pain au chocolat | Pain | Pain et pate & tartj
I Compote pomme fraise | Jus multi fruits I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Villebon sur Yveite
f@a’l\/\enu du 16 au 20 Septembre 2024

mozzarella

e 11

Filet de colin MSC sauce
creme

Sauté de poulet BIO sauce
. @ CUTY jﬂ/ @

Pavé poireaux sarrasin sauce
curry

Purée de courgette BIO

Me Y1 &

Yaourt nature BIO vanille

i e

Fruit de saison

e 11

Flan nappé caramel

Compote de pomme
Pain Cake au yaourt maison

Fruit de saison

Mercredi

Sauté de beeuf BIO au jus
IR

Filet de colin MSC sauce citron

Chouﬂeur

1

Pommes de terre ail et persil

e 1

Gouda

1

Fruit de saison BIO

i e

Créme dessert chocolat
Sablé de Retz
Jus d'orange

Jeudi

Melon BIO
i & {1

Mac and cheese au butternut

(Macaroni BIO)
e o

Clafoutis aux mirabelles

Emmental
Pain
Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi

Concombre BIO vinaigrette et
dés d'emmental

|
|
|
: -@ﬁu
|
|
|

Céleri BIO au miel
Heilw

|Colomor a a romaine et citron

Ratatouille BIO et Blé BIO

e 11

I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
: Pefit suisse aromatise
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|

Yaourt aromatisé
pain et confiture
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?Jn, o MU

lw/wm{lw dldéa&zlr
Lundi Mardi Mercredi Jeudi ¥

| Betteraves ciboulette et I'huile | Tomates BIO et mozzarella & Io
Carottes rGpées BIO vinaigrette| dolive et féta I calabraise

< PRge | s Me e

Vendredi

ROt de veau BIO sauce Boulettes de bceuf BIO sauce

. Jambon LR - Filet de colin sauce brunoise
moutarde Dahl de lentfilles et patates o>+ i @n calabraise v & -
(Béchamel, créme liquide, douces = (Tomate, oignons, persil, ail, @
< moutarde) o piment doux)
] o & _
t s Boulettes de lentilles et sarrasin
Filet de lieu sauce créeme Omelette ;
sauce calabraise
ﬁ Orecchiette alle cime dirapa
Carottes fondOnTes BIO Haricot beurre et semoule BIO
™ * doux, ail)
Boulghour BIO 12/ e

A

Mont Cadi

Emmental

1

Yaourt aromatisé

1

Fruit de saison

e 11

Fruit de saison BIO

Fruit de saison

a 11

I
I
I
I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I Riz BIO I Frites et ketchup | (Brocolis, huile d’olive, piment
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I

______________ R T e e e / e — — —
Z '\ Petit suisse nature et sucre | Samos | Fromage blanc et sucre | Compote de pommesOts | Petit suisse aroma
t Cake au chocolat maison | Pain | Croissant | Pain et barre de chocolat | Pain et beurrg
! Jus de pomme ! Jus d'ananas ! !

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. * Un tour en ltalie




|
R6ti de boeuf HVE sauce fartare! Blanavefte de saumon sauce
creme

e v U
Omelette

Poélée de patates douce et

butternut

e 11
Saint Paulin

1

Petit suisse aromatisé

Madeleines

Ville de Villebon sur Yvette

Salade verte, chou blanc BIO et

mais vinaigrette

e Y1 ©

Pomme de terre ail et persil

Créme dessert chocolat

Fruit de saison

Pain au lait et barre de
chocolat

- _ =

Mercredi

Carofttes BIO rGpées vinaigrette
et dés d’emmental

e Y1 U

Steak haché BIO au jus

e R
Pavé de poireaux et sarrasin et
ketchup

Coquillettes BIO et fromage
) rapé

Yaourt nature de la ferme de
Viltain

e 11

Camembert
Pain

Fruit de saison

Jeudi

P&té de campagne et
cornichon

Terrine de légumes et
mayonnaise

Filet de lieu sauce provencale

Purée de brocolis et fromage
répé

) 3

Fruit de saison BIO
=

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Compote pomme banan

Vendredi

Omelette BIO maison

1

Riz BIO et sauce tomate

=

Coulommiers

Fruit de saison BIO

v

Pain et pate a tarti

6 ‘QUADRATURE RESTAURATION



a2
@)

Lundi

Filet de colin sauce aurore
a &
_ -

Epinards béchamel

o

Blé BIO

AER |

Eﬁwen’rol

1

Fruit de saison BIO
i e

Créme dessert vanille
Barre bretfonne

b

Ville de Villebon sur Yvetite
Menu du 7 au 11 Octobre 2024

Salade verte et dés de
mimolette

Légumes a l'orientale

(Courge butternut, carottes BIO,
pois chiche, concentré de
fomate, navet)

e Y1 o

Semoule BIO

A

Gateau aux pommes

1

Fruit de saison
Pain et beurre

Mercredi

Filet de lieu sauce miel
msC g
e
Petit pois carotte

Tomme blanche

1

a
Yaourt nature et sucre
Croissant
Compote pomme banane

Jeudi

Céleri BIO rémoulade

e YI &

Petit salé

<
& T

Aiguillettes de blé carotte

Lentilles, carottes BIO et
pommes de terre

e Y ©

Petit suisse aromatisé

i1 &

Mimolette
Pain
Jus d'orange

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi

Radis BIO beurre
e 11

Nuggets de poisson et ketchup

et chou-fleur

e 11 ©

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

[Farfalles BIO et emmental rGpé
I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

: Gélifié chocolat
I
I
I

| Fruit de saison
I Cake au yaourt mg
|



Les glucides
Carottes rapées BIO au jus

d'orange et bOche de lait
mélanger

H e vy o

Ro6ti de veau BIO froid et
keTchup

e

Omelette et ke’rchup

1

Haricots blancs a la fomate

Raisin

) e w__ . Be 0l __ 9 ongaseYl __ | _____ L

\'4

Curry de lentilles

Riz BIO

A

Saint Nectaire AOP

«® Y1
Banane BIO

Fruit de saison
Pain et pate a tartiner

Mercredi

Endives vinaigrette et croGtons

& 11

Purée de haricots verts

1 @

Yaourt aromatisé

Fromage blanc aromatisé
Cake au chocolat maison
Compote de pomme

lle de Villebon sur Yvet
Menu du 14 au 18 octobre 2024

S NUTS |m@m

Blé BIO et brocolis a I'nhuile
d'olive

Gateau au chocolat et creme

Pain
Jus multifruit

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

*

1:03

- o
® @@
Les fibres

Chou blanc BIO vinaigrette

e 11

Steack haché BIO au jus
e B =

Pavé de lentilles sarrasin

Coquillettes BIO 1/2 compléetes
et fromage répé

He Y1

Fruit de saison
Madeleines

8 ‘QUADRATURE RESTAURATION



W

Burger party (steak haché BIO) | Filet de lieu sauce Napolitaine
P |(Tomate, basilic, huile d’olive, olive
P T

noire)
Fish burger party (filet de colin
pané MSC) EE3

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Soupe de lentille corail et
butternut

@ 1 v

Carofttes BIO rGpées vinaigrette
et dés mimolette vinaigrette

m e Y1 v

Salade verte et tomate

11 e 11

Salade verte, bleu et croutons

@ u v

Sauté de porc saucediable
(Béchamel, creme liquide,
moutarde)

<& %
$ Y,_,H/ \;?

Ro6ti de boeuf HVE sauce aux
oignons

e v U
Pavé poireaux sarrasin sauce
aux oignons £

Hachis parmentier de lentilles

Semoule BIO et julienne de

Haricots beurre

Chou-fleur béchamel Frites et ketchup

legumes
& B 11
Penne BIO et fromage répé o)
a A5 11
Yaourt nature de la ferme de AB | Cheddar Comerbert

Viltain

e 11 1

Fruit de saison BIO Semovule au lait Fruit de saison BIO

e a

_'_____________________________

Fruit de saison Fruit de saison

|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
el
I
|
|
I
BI& BIO :
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
Jus de raisin |

G e 7
-~ Gouda | Yaourtnatureetsucre | Lait et chocolaten poudre | Mousse au chocolat aulait | Fromage blanc et sucrg
Pain : Cake au citfron maison : Pain au chocolat Madeleines : Pain et pdte a tarting
| | |

- L\Compote pommes bananes Jus d'orange

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de Villebon sur Yve’r’re
Menu du 28 ocfobre au 1¢" novembre 2024 eeml

-.41[

Mercredi Vendredi

Salade d‘ou omne aux

Betteraves vinaigrette Cake a l'emmental Velouté de céleri BIO

agrumes
1 @ - (Mdche, carottes BIO,
" i o mandarine)
L& oo

Boulettes de boesuf BIO a la
&

Marmite de cabillaud MSC

Sauté veau sauce normande L
sauce creme

Pizza margarita

Filet de colin MSC sauce oseille ouleties ae lentiies et sarrasin / /
, sauce tomate
™
=7 1=/
Salade verte vinaigrette Tortis BIO et emmental rGpée

el o Fl e

¥

Beignet framboise

Boulghour BIO

[

Coulommiers

1

Fromage blanc aromatisé

e 1

|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
™ |
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|

Fruit de saison BIO

|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
- |
Purée de brocolls :
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
: Fruit de saison BIO
I
I
I

e a
_____________ e A R T T T T T T T A
Lait chocolat | Edam | Yaourt aromatisé | Petit suisse nature et sucre |
Cake fourré chocolat : Pain : Cake maison aux pepites de : Cake fourré chocolat :
% \ : : chocolat : :
/ Compote de pomme | Jus multifruit | Fruit de saison | Compote de pomme |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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